Jeudi, vendredi, samedi

7/8/9 Décembre 2023

DECOUVERTE GOURMANDE !

LA VENAISO

RESTAURATEURS
PARTICIPANTS



DECOUVERTE GOURMANDE : LA VENAISON CATALANE > 7/8/9 Décembre 2023

Tous ces restaurants sont situés a Perpignan

TELEPHONE A
NOM ADRESSE RESERVATION A LA CARTE
L'APOTHICAIRE 2 rue de 06 83 00 31 98
I'Incendie
LE BALTHAZAR Avenue 04.68.36.51.69 Civet de chevreuil
d’Espagne
LA BOURSE Place de la Loge 04.68.34.25.05 > Paté en crolite
sanglier / chevreuil
> Parmentier de
chevreuil
BRASSERIE DES Avenue de 06.28.80.37.91 Pavé de cerf ou
DRAGONS I’Aérodrome sanglier
LA BROQUETTA Les Halles 06.84.52.23.49 Brochettes de cerf,
Vauban sauce grand veneur et
sa purée truffée
CASA DE LOS DOS Les Halles 06 14 65 40 53 Chili / Burrito de
HERMANOS Vauban sanglier
LE CATALOGNE 56 Bd G. 04.68.62.54.45 Sauté de sanglier, jus
CAFE Clémenceau d’agrumes, citron Yuzu
et ses légumes d’hiver
LE CHALET DE Boulevard 06.17.86.32.18 Filet de cerf grand
L’ARAGO ET Leclerc Veneur
BABINES
DELIRIUM CAFE 3 Avenue 06.66.91.33.38 Assiette de tapas de
Maréchal Leclerc gibier
LE DIVIL 9 rue Fabriques 04.68.34.57.73 Cote de sanglier grillée
d’en Nabot avec sa tombée de
myrtilles et déclinaison
de chou-rave
LA FABRIK 53 Avenue 04.68.64.24.04 Cerfcatsu (filet de cerf
Maréchal Leclerc réti avec panure
asiatique)
LA FAMILLE Rue Francgois 04.48.89.13.29 Gravalax de biche
Marie Voltaire
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NOM

GOURMANDISES
DE RUE

LA GOURMETERIE

LITTLE TOM’S
BURGER

OLA BELLOTA

LA ROMA

LA ROTONDE

LA SOURCE

THAI DE BON

LE VAUBAN

LE VIENNE

ADRESSE

Les Halles
Vauban

Les Halles
Vauban

Les Halles
Vauban

Les Halles
Vauban

Place Arago —
Espace
Palmarium

Place Jean
Payrat

1 Rue Maréchal
Foch

Les Halles
Vauban

29 Quai Vauban

3 Place Francgois

Arago

TELEPHONE
RESERVATION

06.21.42.44.42

06.62.31.57.61

06 88 4943 10

06.45.14.53.28

04.68.51.62.39

04.68.53.23.51

04.68.34.27.69

06 32 12 33 27

04.68.51.05.10

04.68.34.80.00

A LA CARTE

Poutine de cerf
effiloché

> Civet de sanglier

> Tournedos rossini de
cerf

> Pavé de cerf et
aligot

Burger steak de
chevreuil avec tomme
des Pyrénées et
moutarde a I’ancienne

Mijoté de cerf aux
deux biéres et
légumes a I’ancienne

Marmite de cerf aux
airelles avec écrasé
aux deux tubercules

Boles de picolat de
cerf aux morilles et
pommes de terre
grenaille du parc
naturel de Cerdagne

Pavé au cerf avec une
sauce au Byrrh

Sanglier au caramel

Civet de biche facon
grand veneur et son
gratin dauphinois

Pavé de cerf grand
veneur accompagné
de sa polenta
crémeuse
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